
Intervenante : Sandrine Schneider

19 Septembre - Phase visuelle

17 Octobre - Phase olfactive

21 Novembre - Le Beaujolais

12 Décembre - Phase gustative

Ou SAM 7 Décembre en extérieur

23 Janvier - Méthode de vinification

13 Février - Principes d’équilibre

13 Mars - Critères de dégustation

10 Avril - Vieillissement du vin

15 Mai - Développement Phénologique

16 Juin – Contenants et Marketing

Ou SAM 21 Juin en extérieur
Groupe Minimum 8 et maximum 20 personnes

Dégustation 6 à 8 vins par séance

Inscription, règlement et lieu des séances : 

CSADLyon , Quartier général FRERE, 22 Avenue LECLERC, 69007 LYON

csadl.secretaire@gmail.com

https://www.csadlyon.com

Permanence le Jeudi de 16h30 à 17h30 – RDC- Bat.21

OBJECTIF :

SORTIR DES SENTIERS BATTUS

ET BRILLER EN SOCIÉTÉ ;-)

Saison 2024 – 2025

Jeudi de 18 h à 21 h

DEGUSTATIONOENOLOGIE

TARIF

1ER TRIMESTRE = 100 € / 4 SÉANCES

2ÈME TRIMESTRE = 75 € / 3 SÉANCES

3ÈME TRIMESTRE = 75 € / 3 SÉANCES

POSSIBILITÉ : 

1 OU 2 SORTIES À LA JOURNÉE

1 SÉANCE = 1 COURS + DÉGUSTATION + REPAS PARTAGÉ
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